GRENZENLOS
KOCHEN

SPINAT-RICOTTA-TARTE

WIE NICKI SIE UNS ZAUBERT...

Zutaten
(4 Personen)

2 Blatterteigrollen
500 gr. Spinat (frisch oder TK)  Olivendl

500 gr. Ricotta Salz & Pfeffer

3 EL Parmesankase etwas Muskatnuss

Spinat in etwas Ol andiinsten, nach Geschmack salzen und pfeffern und
anschlieSend kalt stellen. Danach mit Ricotta, etwas Muskatnuss und
Parmesan mischen. Eine Rolle Blatterteig auf einem Backblech
ausbreiten, Spinat-Ricotta-Mischung darauf verteilen und mit der
zweiten Rolle Blatterteig zudecken. Den Rand fest schlielSen und mit
den Fingern auf die Tarte drucken und sie "massieren"”. Mit Olivendl
bestreichen und bei 170 Grad fur 40 Minuten ab in den Ofen.
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