GRENZENLOS
KOCHEN

OFEN-AUBERGINEN-CAPRESE

WIE NICKI SIE UNS ZAUBERT...

Zutaten
(4 Personen)

4 Auberginen 1 Glas Pesto
4 Mozzarella Olivenol
4 grof3e Tomaten Salz & Pfeffer

Die Auberginen der Lange nach mit 3 Schnitten bis kurz unter den
Strunk einschneiden und anschliellend auf einem gedlten Blech wie ein
Blatt auffachern. Die nach oben liegenden "Auberginenstreifen" mit
frischem oder gekauftem Pesto einstreichen und 2 Scheiben Mozzarella
und 2 Scheiben Tomaten darauflegen. Salzen nd pfeffern. 3-4 EL Pesto
mit 3-4 EL Ol mischen und die ganzen Auberginen damit einpinseln.

Im Ofen fur 30 Minuten bei 180 Grad backen.
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