GRENZENLOS
KOCHEN

KARTOFFELTASCHEN

WIE NICKI SIE UNS ZAUBERT...

Zutaten
(4 Personen)

2 Eier

50 gr Butter 3 Mozzarella etwas Paniermehl
200 gr ger. Parmesan Tomatenmark Salz & Pfeffer

1 kg gekochte Kartoffeln Pesto Muskatnuss

Kartoffeln, Eier, Parmesan und geschmolzene Butter zusammen kneten,
bis ein weicher Teig entsteht. Mit Salz, Pfeffer und Muskatnuss wurzen
und kalt stellen.

Mozzarella, Pesto und Tomatenmark zu eine grober Paste mischen und
ebenfalls wurzen.

Kartoffelteig nicht zu dunn ausrollen und mit einen grofen Glas runde
Formen ausstechen. Auf jede Scheibe einen vollen Teel6ffel von der
Paste geben und zu einem Halbmond schlieRen.

In Paniermehl wéalzen und in etwas Ol flr 4 Minuten pro Seite anbraten.
Alternativ bei 200 Grad fur 20 Minuten in den Ofen.
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