GRENZENLOS
KOCHEN

GEFULLTE CAPRESE-
TOMATEN

WIE NICKI SIE UNS ZAUBERT...

Zutaten
(4 Personen)

8 grolse Tomaten 1 Tutchen Parmesankase
2 - 3 Mozzarella Olivenol
1 Glas Pesto Frisches Basilikum

Den ,Deckel” der Tomaten aufschneiden, das Innere der Tomate
herausnehmen und die "leere" Tomaten in eine feuerfeste Ofenform
stellen.

Das Innere der Tomaten in eine Schussel geben und mit dem Kase
und

3 - 4 EL Pesto mischen.

Mozzarella in dinne Scheiben schneiden. In jede Tomate 1 TL von der
Tomate-Pesto-Parmesan-Mischung und eine Scheibe Mozzarella in
Schichten fullen. Tomatendeckel wieder auf die Tomate setzen und mit
Olivenol betraufeln.

Im Ofen bei 200 Grad fur ca. 20 - 25 Minuten backen.

Mit Basilikumbatter garnieren und servieren.
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