
d i e komb i nat i on von B i rn e und käse schmeckt r i ch t i g gut .

wer w i ll , kann zum sch lu ss noch e i n paar peka- oder walnüsse

dazugebebn - das g i bt den letzten sch l i ff !

buon appet i to wünscht euch eure n i ck i

300 gr Brie oder Camamber
4 Birnen
1 Radicchio Salat

Zutaten
(4 Personen)

Mit Öl, Essig und den frischen Kräutern eine Vinaigrette machen und
mit Salz abschmecken. Die Birnen in feine Scheiben schneiden und in
der Vinaigrette marinieren.
Den Radicchio waschen und die Blätter auf Salattellern auslegen.
Danach erst die Birnenscheiben und anschließend den
kleingeschnittenen Brie auf den Blättern verteilen. Mit der Vinaigrette
begießen.

grenzen los
kochen

b i rn en - b r i e - salat
w i e n i ck i i h n u n s zau b ert . . .

4 EL Olivenöl
4 EL Balsamico (weiß)
2 EL gemischte frische Kräuter
Salz




